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Уважаемые читатели!
Дефицит белка в рационе испытывают в общемировом масштабе порядка 0,8 млрд че-

ловек. Это требует изыскания путей рационального использования сырья, резервов пи-
щевого протеина, а также способов подготовки и переработки сырья животного проис-
хождения в продукты питания. В статье А.Ю. Соколова описаны результаты исследований 
коллагенсодержащего сырья и различные способы его конверсии в белковые продукты 
и препараты. 

На комбинате все должно быть автоматизировано, а все процессы – проходить в абсо-
лютной чистоте с минимальным присутствием человека. В ЗАО «Свинокомплекс Короча» 
(АПХ «Мираторг») всегда уделяли внимание контролю качества, при этом использовали 
регистрацию и управление данными в упрощенном виде. В рамках оптимизации процес-
сов на предприятии было введено комплексное управление качеством с интеграцией всех 
процессов производства в решение CSB-System. 

Другим немаловажным требованием для обеспечения качества и безопасности мясной 
продукции в процессе ее изготовления и хранения является организация непрерывной 
холодильной цепи. Для усиления эффекта в сочетании с холодом используются дополни-
тельные способы воздействия на продукт и производственные помещения, в частности 
УФ-обеззараживание. Об этом – статья В.В. Якименко.

Сохранение отличных вкусоароматических характеристик мясных изделий в процес-
се производства и хранения – задача, которая остро стоит перед каждым производите-
лем. Специалисты ГК «СОЮЗСНАБ» предлагают эффективные решения для мясных про-
дуктов – актуальные разработки комплексных вкусоароматических добавок, полученных 
по уникальным технологиям.

Для любой организации, использующей складские мощности, очень важно оптимизи-
ровать затраты на выполнение операций, сократить издержки и повысить производитель-
ность. О наиболее ярком совместном проекте мясокомбината «САВА» и компании «ИСИТ», 
связанном с автоматизацией складского комплекса на базе систем управления, читателям 
журнала рассказывает А.Н. Поваляев. 

В этом номере мы продолжаем тему «Производство мяса в странах мира». В чем же за-
ключается специфика производства и потребления мяса и мясопродуктов в Великобри-
тании? Прежде всего, в отличающейся от большинства стран старой Европы структуре 
производства и потребления. Материал предоставлен нашим постоянным автором Рим-
мой Давыдовой. Возможно, эти оригинальные идеи помогут нашим технологам при раз-
работке новых рецептур.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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