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Увеличение объемов продаж на очень конкурентном рынке мясопродуктов всегда до­
стигалось благодаря правильной маркетинговой политике. Тем не менее не стоит забывать, 
что краеугольным камнем для компаний всегда были вопросы логистики и дистрибуции. 
Для России с ее извечным дефицитом складских площадей и несоблюдением сроков по­
ставок это особенно актуально. Не один раз проверено на практике: если есть хорошие 
логистика и дистрибуция, то продажи моментально возрастают, и наоборот.

Склад – важнейшая составляющая бизнес-процесса для любой компании. Совершенно 
очевидно, что без эффективного ведения складского учета торговая деятельность обре­
чена на провал. Рано или поздно настает момент, когда традиционные методы ведения 
складского учета перестают удовлетворять возросшие потребности бизнеса. Из-за увели­
чивающегося товарооборота складские процессы теряют управляемость, и организация 
дел на складе все больше напоминает хаос. В данном случае масштабной реорганизации 
уже не избежать, и встает вопрос об автоматизации складской деятельности. О совер­
шенствовании методов организации складской деятельности вы можете прочитать в 
статье А.Н. Поваляева.

На предприятиях отрасли зачастую происходит смешение понятий «сбыт» и «продажи», 
причем, как правило, на уровне руководства компаний. Давайте попробуем разобраться в 
этом важном вопросе. Поможет в этом наш постоянный автор Роман Калинин.

Растущий спрос на отечественную продукцию в условиях современных экономических 
реалий побуждает производителей наращивать объемы производства, вместе с тем вни­
мательнее относиться к произведенным затратам. В свою очередь, возросшие в последние 
годы требования российского законодательства в области защиты окружающей среды 
заставляют предпринимателей аккуратнее обращаться с отходами производства. С новыми 
подходами к этому вопросу и оборудованием для очистки сточных вод мясоперерабаты­
вающих производств знакомят материалы, представленные компаниями «ТЕХНОМОСТ 
СЕРВИС» и Voran.

Кроме того, в настоящем номере вы найдете интересную и полезную информацию о но­
вых ингредиентах, упаковочных решениях, оборудовании и многом другом. 

 Редакция «Мясных технологий» напоминает, что подписка на новый год идет полным 
ходом, и надеется, что число постоянных читателей журнала для профессионалов мясной 
отрасли и дальше будет расти.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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