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МЯСНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ № 7 2016

ОТ РЕДАКЦИИ

Уважаемые читатели!
Первоочередная задача и основополагающий принцип работы каждого мясокомбината или 

мясоперерабатывающего предприятия – обеспечение стабильно высокого качества продукции 
в целях полного удовлетворения запросов потребителей и насыщение внутреннего рынка Рос-
сии доступной, экологически чистой мясной продукцией.

Для решения данной задачи в мясной отрасли используют современные и усовершенство-
ванные технологии и оборудование, позволяющие добиться максимального эффекта с мини-
мальными затратами, последние научные разработки в области производства мяса и мясопро-
дуктов, внедряют многоступенчатый контроль качества. Усиливающаяся роль автоматизации 
всего цикла мясопереработки тесно связана с  расширением применения информационных 
технологий. В статьях А. Н. Поваляева, Ольги Ступниковой, Н. Ю. Зарубина и Е. В. Литвиновой со-
держится актуальная информация, которая поможет оптимизировать ваше производство и по-
высить производительность на предприятии.

Очевидно, что сегодня недостаточно сделать качественный продукт. Для того чтобы продук-
ция нашла своего потребителя, нужна правильная упаковка. При кажущейся простоте дизайна 
и печати упаковки в этом деле есть множество мелких деталей; для того чтобы упаковка «срабо-
тала», необходимо их учесть. Конкуренция на рынке растет, и производителям нужно находить 
новые решения, в том числе в сфере упаковки. В этом готовы помочь наши авторы Роман Кали-
нин и Татьяна Доброхотова.

В настоящее время активно развивается концепция высококачественных продуктов питания, 
в том числе на мясной основе, которая требует разработки новых способов и технологий, по-
зволяющих удовлетворить потребности человека в полезных веществах в полной мере. Ю. Ю. За-
балуева и М. И. Кременевская с соавторами делятся результатами своих исследований в данном 
направлении.

Если вы хотите иметь реально работающий инструмент контроля над процессами перемеще-
ния товара в  вашем бизнесе, вам необходима соответствующая система учета. Об  основных 
принципах построения эффективной системы учета вы сможете узнать, прочитав статью Юрия 
Колмачихина.

Мясная промышленность, как и любая другая отрасль, постоянно совершенствуется, техно-
логически развивается. Она является главной и неотъемлемой частью современного общества 
и представляет собой сложную систему, в которой функционирует множество людей, каждый 
из которых занят своим делом. Только от вас, наши уважаемые читатели, зависит, чтобы ваше 
производство соответствовало существующему уровню экономики, чтобы на вашем предприя-
тии внедрялись инновационные разработки, чтобы производимый вами продукт пользовался 
спросом у потребителя.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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